Iniziamo con... “I nostr: antipasti”
Let’s start with... “Our appetizers™

Crudita (pesce spada, tonno, gambero rosso, salmone, filetto di branzino, scampo)
Crudités (swordfish, tuna, red shrimp, salmon, sea bass fillet, scampr) (@ @

Tartara di salmone, mango, erba cipollina, sesamo, salsa sriracha, 90 d@
tobiko, wasabi e ribes rosso
Salmon tartare, mango, chives, sesame, Sriracha sauce, tobiko, wasabi and redcurrant

Frittura mista di pesce, verdure pastellate B E & A
con salse: mostarda con miele ¢ sweet cilly
Mixed fried fish and batlered vegetable with sauces: honey mustard and sweet chilli

Ostriche su ghiaccio (al pezzo) / Opsters on ice (per piece) €2
Bruschette ai ricci di mare §3@ 2

Sea urchin bruschetta

Cocktail di gamberi, menta e ribes rosso (crostacei) £
Shrimp, mint and redcurrant cocktail

Cheesecake al salmone (philadelpia, salmone affumicato, erba cipollina,
ribes rosso, avocado, wakame) D
Salmon Cheesecake (philadelphia, smoked salmon, chives, red currants, avocado, wakame)

Focaccia con baccala mantecato, olive verdi, frutto di cappero, ¥ & %)
cantalupo e ribes rosso ’
Focaccia topped with creamed cod, green olwes, caper berries, cantaloupe and redcurrants

Tentacolo di polpo in doppia cottura con mayo wasabi, €2 & Y
menta, pop corn e crema di patate
Double-cooked octopus tentacle with wasabi mayo, mint, popcorn and potato cream

Ravioli di bresaola con philadelphia glassa di arancia, rucola e ribes rosso
Bresaola ravioli with philadelphia, orange, arugula and redcurrants %\@

Prosciutto crudo, cantalupo e confit di lampone
Raw ham, cantaloupe and raspberry confit
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Coperto 3,00 €

* In mancanza di prodotto fresco verra usato il surgelato di alta qualita.

Il pesce crudo, per ragioni di sicurezza, viene sottoposto ad abbattimento e decongelamento conforme alle

prescrizioni del regolamento CE 85372004, Allegato III, Sez. VIII, Capitolo 3 lettera D.3.



Mille foglie di melanzane (prosciutto cotto, salsa di pomodoro, & %
formaggio provolone del monaco, confit di basilico)

Aubergine millefeuille (cooked ham, tomato sauce, provolone del monaco cheese, basil confit)

Carpaccio di vitello con crema di avocado, anguria dolce e murtilli a
Veal carpaccio with avocado cream, sweet watermelon and blueberries

Vegetariano - Vegano / Vegetarian-Vegan

Carpaccio di barbabietola, tofu, noci e glassa di arancia (7 &
Beetroot carpaccio, walnuts and orange gla

... “I nostri primi”
“Our first courses™

Linguine all’astice con pomodoro ciliegino o £
Linguine with lobster and cherry tomatoes ciliegino

Spaghetti ai ricci di mare % 3
Spaghetti with sea urchins

Linguine alle vongole veraci % €2

Linguine with clams

Risotto con gamberi, crema di asparagi, carpaccio di gamberi rossi al lime
Risotto with prawns, cream of asparagus, red prawn carpaccio and lime Ky A

Scrigni agli scampi con crema di limone e confit di lamponi % % &
Scampi caskets with lemon cream and raspberry confit

Tagliatelle con crema di zucchine, guanciale croccante, % 5
provolone del monaco e basilico
Tagliatelle with cream of courgettes, crispy bacon, provolone del monaco and basil

Paccheri con ragu di polpo, finocchietto e mollica tostata % a 2P
Paccheri with octopus raga, wild fennel and toasted breadcrumbs

* In mancanza di prodotto fresco verra usato il surgelato di alta qualita.

Il pesce crudo, per ragioni di sicurezza, viene sottoposto ad abbattimento e decongelamento conforme alle

prescrizioni del regolamento CE 853/2004, Allegato II1, Sez. VIII, Capitolo 3 lettera D.3.
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Risotto con salsiccia croccante, gorgonzola, radicchio, confit di fichi salati e noci 18 €
Risotto with pumpkin cream, sausage, walnuts, burrata and basil emulsion @

Maccheroni con ragu alla catanese % & 16 €
Maccheroni with catanese-style ragu

Vegetariano - Vegano / Vegetarian - Vegan

Spaghetti alla Nerano (zucchine, basilico) con latte di cocco & 16 €
Spaghetti alla Nerano (zucchini, basil) with coconut mulk

Spaghetti aglio, olio, datterino e mollica tostata aromatizzata al limone Y 14 €
Spaghetti with garlic, oil, cherry tomatoes and toasted breaderumbs flavored with lemon

Continuiamo con... “I nostrit secondi”

Let’s continue with ... “Our main courses™

LA VETRINA DEL PESCE ALL’AMO: / THE FRESH FISH DISPLAY

Pescato del giorno / Catch of the day D 7 70 € al kg

Supplemento pasta a porzione / Pasta supplement per portion B 8¢€

Grigliata mista di pesce (pesce spada, calamaro, gamberone e sarda a beccafico), 25€

con insalata mista di stagione L YOUE (‘@ §3
Mixed grilled fish (swordfish, squid, king prawn and sarda beccafico) with seasonal mix salad

Filetto di branzino all’eoleana, olive nere, capperi dissalati, §) 22 €
aglio, evo, pomodorini, prezzemolo

Aeolian-style sea bass fillet, black olives, desalted capers, garlic, extra virgin olwve o1,

cherry tomatoes parsley

* In mancanza di prodotto fresco verra usato il surgelato di alta qualita.
Il pesce crudo, per ragioni di sicurezza, viene sottoposto ad abbattimento e decongelamento conforme alle
prescrizioni del regolamento CE 853/2004, Allegato III, Sez. VIII, Capitolo 3 lettera D.3.



Insalata di carne alla siciliana (olive, carote, sedano, limone, evo, ﬁ @ 22 €
frutto di cappero, crema di patate)

Sicilian meat salad (olwves, carrots, celery, lemon, extra virgin olie o1,

caper bernes, potato cream)

Filetto di scottona al pepe verde, menta e ananas alla,griglia = 24 €

Grilled beef fillet with green pepper, mint and pineapple

Grigliata mista di carne con contorno di insalata mista QLA 20 €
(salsiccia, cipolletta con pepato, polpetta di manzo, cuberol argentino) ’

Mixed grilled meat (sausage, onion with black pepper; beef meatball, argentine ribeye)
with mixed salad

Bocconcino di soia alla madalotta con pure di patate 8 16 €
Soy bites “madalotta style” with mashed potatoes

.. “Insalate e contornt”™
. “Salads and Side dishes™

Italia: datterini di Pachino, mozzarella di bufala, gocce di basilico @ 14 €
talia: Pachino cherry tomatoes, buffalo mozzarella, basil drops

Polly: pollo croccante al panko e corn flacks, ldttuga iceberg, noci, WP A 14 €
scaglie di grana, datterino di Pachino e crema di aceto balsamico

Polly: crispy chicken with panko and cornflacks, iwceberg lettuce, walnuts,

parmesan flakes, Pachino cherry tomatoes and balsamic glaze

Caprioleana (datteri di Pachino, cappert, olive taggiasche, 8 12 €
cipolla rossa, ricotta salata, basﬂlco)

Caprioleana (Pac/zmo dates, capers, taggiasca olwes, red onion, salted ricotta, basil)

Parmigiana siciliana (melenzana, prosciutto cotto, uova, formaggio) @) & 8 €
Sicilian parmigiana (eggplant, cooked ham, eggs, cheese)

Caponata di verdure tradizionale / Traditional vegetables caponata 6€
Verdure grigliate / Grilled vegetables 6€
Insalata mista di stagione / Seasonal mixed salad 6€



... “I nostri dessert”

. “Our desserts™

Baba con panna % & @)

Baba with cream

Tiramisu % Q)&

Tiramisu

Tortino di cioccolato fondente con sfera di gelato al mango Y @@)
Dark chocolate lava cake with mango ice creme sphere

Tortino al pistacchio con sfera di gelato al mango%« B
Pistacchio cake with ice cream sphere

Cannolo siciliano tradizionale % @
Traditional sicilian cannolo

Tagliata di frutta mista di stagione
Fresh seasonal fruits mix

Panna cotta al mango con confit di ribes rosso a
Mango panna cotta with redcurrant confit
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